
I nostri Hamburger sono serviti con 
Patate Rustiche fritte e contorno.

Nel rispetto degli altri commensali,
si prega di utilizzare dispositivi
audio/video a volume basso.

Per garantire un servizio ottimale, si prega
di NON EFFETTUARE VARIAZIONI agli 
ingredienti degli Hamburgers, grazie.

Appetizer

Patate Fritte*                                                                   
Onion Rings*                                                                      
Jalapenos ripieni di 
Formaggio*
Chicken Wings*
Stick di Pollo*
Verdure Pastellate*

€ 4,50
€ 5,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 4,50
€ 4,50

Bevande

Acqua                                                               
Bibite                                                                      
Amari Premium
Caffè  

  € 2,50
€ 3,00
€ 4,00
€ 1,00

Dolci

Dolci della casa € 4,50
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Hamburger di Fassona - Bacon - Peperoni 
Cipolla - Salsa alla Senape - Formaggio

Bacon Burger     

Hamburger di Fassona - Bacon - Insalata
Pomodoro - Peperoni - Cipolla Caramellata
Formaggio - Salsa Bbq

The Queen

Hamburger di Fassona - Taleggio - Bacon
Cipolla Caramellata - Radicchio - Salsa Burger 

Sturmtruppen

Mr. Burger

Hamburger di Fassona - Bacon - Insalata
Pomodoro - Cetriolini - Salsa Burger - Formaggio

€ 13,50  

€ 13,50  

€ 13,00 

€ 13,50  

Hamburger di Fassona - Bacon - Zucchine 
Rucola - Feta - Salsa Curry
Cipolle Caramellata

Visnù

Ganesh

Hamburger di Fassona - Bacon  
Melanzane - Salsa Redcurry - Radicchio 
Formaggio

€ 13,50 

€ 13,50  



Hamburger di Fassona - Rucola - Pomodoro
Salsa Rosa - Formaggio
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Cheese Burger 2.0     

Hamburger di Fassona - Doppio Formaggio
Cetriolini - Pomodoro - Ketchup - Senape
Insalata

Royal Burger

Hamburger di Fassona -Formaggio - Zucchine
Insalata - Pomodoro - Salsa Tartara 

Pink Burger

Indian Burger

Hamburger di Fassona - Zucchine - Rucola
Salsa Curry - Formaggio

€ 12,00  

€ 12,50  

€ 12,00 

€ 12,50  

Hamburger di Fassona - Melanzane - Pomodoro
Grana - Salsa Piccanta - Radicchio
Melanzane sott’olio

Hot Burger

The King

Hamburger di Fassona - Zucchine - Rucola
Salsa Tasty - Melanzane - Formaggio
Peperoni - Cipolla - Insalata - Pomodoro

€ 13,00 

€ 13,50  



Hamburger di Fassona - Taleggio - Peperoni
Melanzane - Pomodoro - Cipolla - Radicchio
Salsa Tasty
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Big Chief

Hamburger di Fassona - Uovo - Formaggio
Melanzane - Radicchio - Cipolle Caramellate
Salsa Bbq - Grana

Tasty Burger

Hamburger di Fassona - Onion Rings - Pomodoro
Insalata - Formaggio - Salsa Tasty - Salsa Bbq 

The Redneck

The Boss

Hamburger di Fassona - Zucchine - Pomodoro
Melanzana Fritta - Cipolla Caramellata - Feta
Salsa Bbq - Salsa Tasty

€ 13,50  

€ 13,00  

€ 13,50 

€ 14,00  

Hamburger di Fassona - Bacon - Mayonese
Peperoni - Grana - Formaggio - Uovo
Radicchio - Ketchup 

Big Bang

Wurstburger

€ 14,00 

€ 14,00  

Hamburger di Fassona - Peperoni
Wurstel Affumicato - Doppio Formaggio
Cipolla - Salsa Redcurry 



Doppio Smash Burger - Triplo Formaggio
Peperoni - Insalata - Salsa Redcurry
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Smash Burger

Doppio Smash Burger - Triplo Formaggio
Insalata - Pomodoro - Salsa Burger

Bbq Smash

Doppio Smash Burger - Triplo Formaggio 
Cipolla - Bacon - Insalata - Salsa Bbq

Red Smash

My Smash

Doppio Smash Burger - Triplo Formaggio - Cipolla
Radicchio - Bacon - Salsa alla Senape

€ 13,00  

€ 13,50  

€ 13,00 

€ 13,50  

Smash Gordon

Black Smash

€ 13,00 

€ 13,50  

Doppio Smash Burger - Triplo Formaggio - 
Peperoni - Melanzane - Radicchio - Salsa Tasty

Doppio Smash Burger - Triplo Formaggio 
Zucchine - Rucola - Cipolla Caramellata
Salsa all’Aglio Nero



Doppio Filetto di Merluzzo - Peperoni - Radicchio
Salsa Redcurry

Doppio Filetto di Merluzzo - Zucchine
Salsa all’Aglio Nero - Rucola

Fish Burger

Doppio Filetto di Merluzzo - Insalata
Cetriolini - Salsa Tartara

Codfather

Doppio Filetto di Merluzzo - Olive - Cipolle
Pomodoro Secco - Filetti di Melanzana sott’olio
Radicchio - Salsa Burger

Nemo

Deep-Sea

€ 14,00  

€ 14,50  

€ 14,00 

€ 14,50  
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Melanzana Fritta - Pomodoro - Zucchine - Olive
Feta - Insalata - Peperoni - Pomodoro Secco
Salsa Tartara

Veggy Burger

Flower Power

Burger di Verdure - Pomodoro - Olive
Melanzane - Salsa Burger - Radicchio
Filetti di Melanzane sott’olio - Grana

€ 12,50 

€ 13,00  



Hamburger di Pollo - Bacon - Salsa Bbq
Insalata - Peperoni - Cipolla

C
h
i
c
k
e
n
s

Chicken Burger     

Hamburger di Pollo - Insalata - Pomodoro
Mayonese

The Rooster

Hamburger di Pollo - Salsa Redcurry 
Pomodoro - Melanzane - Radicchio

Smokey Chicken

Chicken Tandoori

Hamburger di Pollo - Zucchine
Salsa Curry - Rucola

Aggiunta Hamburger: € 3,50
Aggiunta ingrediente: € 0,50
Aggiunta Uovo, Onion Rings, Bacon o Melanzana fritta: € 1,50
Salsa Extra: € 0,50

    Coperto € 2,00

Come da disposizioni della normativa CEE 1169/2011 dell’Unione
Europea, il ristorante Love Burgers mette a disposizione il libro
degli allergenicontenente l’elenco degli ingredienti presenti in
tutte le nostre preparazioni. Poichè la produzione delle pietanze
avviene in un unico ambiente, i piatti potrebbero contenere
tracce di altri alimenti per contaminazione crociata.
Gli alimenti contrassegnati con l’asterisco sono prodotti
surgelati all’origine.

€ 12,00  

€ 13,00  

€ 13,50 

€ 12,50  
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Birra ad alta fermentazione luppolata all'americana.
Il naso è dominato da sentori resinosi e agrumati e 
da lievi accenni mielati.
Al palato è di grande corrispondenza con sentori
di mandarino e pompelmo.
Il finale è moderatamente amaro e asciutto.
Euro 5,50

Birra ad alta fermentazione dorata con doppio dry hopping.
Ha un profumo esplosivo grazie alla miscela di luppoli americani
selezionati.
L’aggiunta di zucchero candito la rende morbida e sfaccettata al
palato, con un equilibrio di sapori che cela l’alcolicità ma ne esalta
l’amaro finale.
Euro 6,00

Birra ad alta fermentazione, ambrata e ruffiana.
L’aroma caramellato cede presto il passo alle note resinose ed
agrumate dei luppoli americani.
L’assaggio riprende fedelmente le sensazioni olfattive concludendo
con un amaro incisivo.
Di corpo importante e di grande bevibilità, nonostante la
significativa gradazione alcolica.
Euro 6,00

Birra ad alta fermentazione dal colore dorato e
schiuma bianca e compatta. Al naso i luppoli
sloveni sprigionano aromi che ricordano i fiori di
campo e il fieno appena falciato con accenni di note
limonose. In bocca il leggero mielato viene
rapidamente coperto da un piacevole amaro che
termina in un finale di grande secchezza.
Euro 5,50

Birra a bassa fermentazione chiara.
All’olfatto sviluppa sensazioni erbacee e floreali.
Una buona nota maltata, abbinata ad un’intensa
luppolatura in stile, creano un perfetto equilibrio
chiudendo con un finale piacevolmente amaro e
rinfrescante.
Euro 5,50

4%

7,5%

8,5%

5,3%

4,8%IBU 38 

IBU 40 

IBU 45 

IBU 45 

IBU 30 



Birra ad alta fermentazione, portando il bicchiere al naso risalta
subito l’abbondante luppolatura americana e australiana in dry
hopping che sprigiona un mix di frutta matura, frutta tropicale e
fiori. Sorseggiandola ritroviamo le sensazioni percepite all’olfatto
chiudendo la bevuta con una nota leggermente amaricante.
Euro 5,50

9%

4%
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Al naso spiccano subito note di caffè in grani e cioccolato extra
fondente. In bocca è di grande corrispondenza. Il corpo
importante la rende una perfetta birra da meditazione.
Chiude con un finale lungo e morbido con una leggera acidità
data dal caffè.
Euro 6,00

Birra ad alta fermentazione, chiarissima.
Prodotta con malto d'orzo e di frumento, al naso i
luppoli americani sprigionano sensazioni citriche e
floreali con punte esotiche.
In bocca è molto aromatica e secca con un
dissetante finale acidulo.
Euro 5,50

Bionda a schiuma fine. Ha un profumo ricco che
mescola dolcezza del miele, con sentori di campagna,
tipo erba e fiori, grazie all’uso di luppoli nobili tedeschi.
Quando la bevi è morbida e ti ricorda il gusto del pane
appena sfornato e del miele di acacia, tutto questo con
un tocco finale leggero di amaro dato dal luppolo.
Euro 5,50

4%

5%IBU 15  

IBU 20 

IBU 35 

Birra ad alta fermentazione, ambrata dal grande carattere.
Sviluppa al naso sentori di pepe rosa, legno di cedro, pompelmo.
L’ingresso in bocca è caramellato ma prosegue rapidamente verso
note resinose ed erbacee, che richiamano la radice di genziana e il
genepy.
Euro 5,50

5%

IBU 40 

IBU 32 

5%


